
Кафе-бар-караоке «Мариус»
организовывает и проводит

корпоративные вечера, банкеты,
фуршеты, свадьбы, дни рождения

и детские праздники



МОРСКОЙ ФЛАМБЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1190a

мидии, креветки тигровые, вонголе, кальмары, сельдерей,
лук, салат айсберг, маслины, коньяк, лимон

ДАРЫ МОРЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 гр 1190a

салат микс, шампиньоны, креветки тигровые, вонголе, мидии,
кальмары, фирменный соус

САЛАТЫ

200 гр



САЛАТ С СЕМГОЙ И КИНОА . . . . . . . . . . . . . . . . . . .230 гр 1090a

руккола, свежий шпинат, радичио, семена киноа, семга, авокадо,
помидоры черри свежий огурец заправленный лимонным маслом 

НИСУАЗ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .240 гр 1090a

свежий тунец, помидоры черри, салат микс, маслины, помидоры вяленые,
картофель, яйцо пашот, лимонный соус, каперсы

САЛАТЫ



САЛАТ С ЖАРЕННЫМ БЕКОНОМ
И ХРУСТЯЩИМ ЛУК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр
микс  салата, бекон, лук хрустящий, копченая курица, молодой картофель,
помидоры чери ,заправленный  соусом  барбекю .

950a

САЛАТЫ

МИЛАН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр 1050a

руккола, креветки тигровые, авокадо, помидоры черри,
сыр пармезан, крем бальзамико, оливковое масло



САЛАТЫ

ВИТЕЛЛО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170 гр 980a

говядина гриль, перец болгарский, огурцы, помидоры, лук зеленый,
чеснок, кинза, кунжут, кунжутное масло, соевый соус

ФЛОРЕНТИЙСКИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 980a

говядина гриль, салат микс, помидоры черри, шампиньоны, лук,
сливочно-горчичный соус



САЛАТЫ

МАРИУС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 гр 980a

куриная печень, руккола, помидоры черри, салат микс, картофель,
сельдерей, помидоры вяленые, кедровые орешки, соус песто 

ОЛИВЬЕ С РОСТБИФОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 гр 870a



САЛАТ «ЗЕЛЕНЫЙ АВОКАДО» . . . . . . . . . . .200 гр 950a

свежий шпинат, микс салата, авокадо, огурец, вяленые томаты, оливки,
маслины, бобы эдамаме, кедровые орехи, сок лайма с оливковым маслом

МОЦАРЕЛЛА С РУККОЛОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 гр 1050a

помидорами и кедровыми орехами

САЛАТЫ



САЛАТ ГРИЛЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 гр 790a

микс салата, кабачки, баклажан, перец болгарский, шампиньоны, помидоры,
оливковое масло, чеснок, бальзамический уксус подается в кукурузной лепешки

ОВОЩНОЙ САЛАТ ПО ДОМАШНЕМУ . .200 гр 670a

мидоры, огурцы, перец болгарский,зелень редис, яйцо пашот
заправка на выбор «оливковое масло, сметана, бальзамический уксус»

ГРЕЧЕСКИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 гр 770a

помидоры, огурцы, руккола, перец болгарский, сыр брынза, маслины,
оливки, орегано, лук фиолетовый, оливковое масло

ЦЕЗАРЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 950a

с курицей

ЦЕЗАРЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 1050a

с тигровыми креветками

САЛАТЫ



РЫБНАЯ ТАРЕЛКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 1750a

семга с/с, форель х/к, масляная х/к 
подается с ржаными тостами и зеленым маслом 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

ТАР-ТАР ИЗ ТУНЦА И СЕМГИ
С АВОКАДО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200/30 гр 1150a

подается с мини фокаччо



КАРПАЧЧО ИЗ МРАМОРНОЙ
ГОВЯДИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .90/50 гр 1090a

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

КАРПАЧЧО ИЗ СЁМГИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100/50 гр 1090a

СЕМГА ДОМАШНЯЯ
СЛАБОСОЛЕНАЯ

СЕЛЕДОЧКА

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100/30 гр 1050a

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100/100/50 гр 590a

с отварным картофелем и зеленым луком



МЯСНАЯ ТАРЕЛКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 1590a

пармская ветчина, куриный рулет, мортаделла,брезаола

ВИТЕЛЛО ТОННАТО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 1090a

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ



СЫРНАЯ ТАРЕЛКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200/30/30 гр 1490a

сыры: рокфорти, пармезан, камамбер, фета, чеддер, мед,
грецкий орех, виноград

БРУСКЕТА С СЕМГОЙ И АВОКАДО . . .200 гр 670a

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

СОЛЕНЬЯ АССОРТИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 гр 530a

подаются с  кисло сладким соусом 

БРУСКЕТТА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 530a

с помидорами и моцареллой

РУССКАЯ ЗАКУСКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 650a

сало, картофель, грибное ассорти, капуста квашеная

АССОРТИ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ . . . . . . . . . .200 гр 650a

помидоры, огурцы, перец болгарский, редис, зелень



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ К ПИВУ

АССОРТИ КОЛБАСОК
НА ГРИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500/100/50/30ГР 1550a

КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ БАРБЕКЮ
с кунжутом и соусом блю-чиз

. . 650a
200/50 гр

ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 430a

с сыром пармезан. Подаются с сырным соусом

ЛУКОВЫЕ КОЛЬЦА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 490a

подаются с кисло сладким соусом

СЫРНЫЕ ШАРИКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 530a

подаются с кисло-сладким соусом



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ШАМПИНЬОНЫ ЗАПЕЧЕННЫЕ
ПОД СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр 550a

МОЙВА ЧЕРНОМОРСКАЯ
ЖАРЕНАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 690a



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

КРЕВЕТКИ МАГАДАНСКИЕ . . . . . . . . . . . . .200/50 гр 1350a

томленые в пряном отваре, подаются с соусом васаби

КРЕВЕТКИ ТИГРОВЫЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .110/50 гр 1350a

в соусе васаби 

БАКЛАЖАНЫ «ПАРМИДЖАНО» . . . . . . . . .200 гр 590a

баклажаны,помидоры под сыром пармезан с соусом пелати



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

КАЛЬМАРЫ В КЛЯРЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 790a

подаются с устричным соусом

КЕСАДИЛЬЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200/30/30 гр 750a

с говядиной по-мексикански

КЕСАДИЛЬЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200/30/30 гр 750a

с курицей по-мексикански

КЕСАДИЛЬЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200/30/30 гр 730a

с грибами по-мексикански

ЖУЛЬЕН ИЗ ШАМПИНЬОНОВ . . . . . . . . . . . . .100 гр 430a



СУПЫ

СУП ТОМ-ЯМ С КРЕВЕТКАМИ . . . . . . . . . . . . .300 гр 890a

РЫБНЫЙ СУП ПО-СИЦИЛИЙСКИ
острый

. . . . . . . . .300гр 890a

УХА ПО-ФИНСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 890a

СУП ЛАПША КУРИНАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 590a

БОРЩ КЛАССИЧЕСКИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300/50 гр 590a

подается с ржаными тостами и сметаной

СУП ИЗ ЛЕСНЫХ ГРИБОВ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300/50 гр 590a

подается со сметаной 



ТАГЛИАТЕЛЛИ МОНТЕРОССО . . . . . . . . . . . .1090a

креветки тигровые, шампиньоны, цукини, помидоры черри, тимьян,
чеснок, сливочный соус

СПАГЕТТИ С ЧЕРНИЛАМИ КАРАКАТИЦЫ
И МОРЕПРОДУКТАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400 гр

320 гр

1090a

креветки тигровые,мидии, кальмары, вонголи,
помидоры черри, соус на выбор

ПАСТА



ФЕТТУЧИНИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 1050a

с тигровыми креветками и шпинатом в сливочном соусе

ЛИНГВИНИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 650a

с соусом песто, вялеными томатами и свежими листьями шпината 

ПАСТА

ФЕТТУЧИНИ ПАНА ФУНГИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . .280 гр 850a

белые грибы, шампиньоны, белое вино, сливочный соус, сыр пармезан

СПАГЕТТИ КАРБОНАРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 850a

в сливочном соусе с беконом, яйцом и сыр пармезан

СПАГЕТТИ БОЛОНЬЕЗЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .290 гр 750a

говяжий фарш, сыр пармезан, томатный соус

ЛАЗАНЬЯ БОЛОНЬЕЗЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 гр 790a

с говяжьим фаршем и томатным соусом,запеченная под сыром моцарелла

ЛАПША УДОН НА ВОКЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .290 гр 790a

с тигровыми креветками

ЛАПША УДОН НА ВОКЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 690a

с курицей



ПАСТА

ФЕТУЧИНИ САЛЬМОНЕ
в сливочном соусе

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320гр 950a

классическое итальянское блюдо, которое сочетает
в себе ароматную пасту с пикантным соусом из томатов, чеснока,
оливок и каперсов 

ПЕННЕ ПУТТАНЕСКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .290гр 750a



ПАСТА

в сливочном соусе

ПЕННЕ С ШАМПИНЬОНАМИ
И КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250гр 790a

в сливочном соусе

ФЕТТУЧИНИ АЛЬФРЕДО
С КУРИЦЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .340гр 750a



ПАСТА

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ . . . . .300 гр 1090a

креветки тигровые, мидии, кальмары, вонголе, томатный соус,
белое вино

РИЗОТТО С КУРИЦЕЙ И РУККОЛОЙ . .320 гр 850a

в сливочном соусе с сыром пармезан

РИЗОТТО С ГРИБАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320 гр 850a

в сливочном соусе с сыром пармезан, шампиньоны, белые грибы



МЕДИТЕРРАНЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430 гр 1050a

креветки тигровые, помидоры черри, сыр моцарелла, руккола,
томатный соус 

МОРСКАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 гр 1090a

томатный соус, сыр моцарелла, семга

ПИЦЦА



ИТАЛИЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420 гр 980a

пармская ветчина, руккола, помидоры черри, сыр моцарелла,
сыр пармезан, томатный соус

ФАЛЬКОНЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .390 гр 980a

филе индейки, руккола,помидоры черри, сыр моцарелла,
сливочный соус

ПИЦЦА



ЦЕЗАРЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .470 гр 980a

куриное филе, помидоры черри, салат романо, сыр моцарелла,
томатный соус, соус цезарь

МЯСНАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 гр 1050a

сыр моцарелла, томатный соус, бекон, копченая курица, пепперони,
ветчина, охотничьи колбаски, зелень 

ПИЦЦА



ФРАНЧЕСКО  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 гр 1050a

острая салями, помидоры, сыры: моцарелла, пармезан, дор-блю,
чеддер, томатный соус

ПИЦЦА ОТ ШЕФА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430 гр 870a

сыр моцарелла, бекон, сметанный соус, лук зеленый, укроп

ПИЦЦА



КАПРИЧИОЗА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .470 гр 870a

ветчина, шампиньоны, сыр моцарелла, томатный соус, маслины,
перец болгарский

БАРБЕКЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 гр 1050a

бекон, сыр моцарелла, томатный соус, филе копченой грудки,
лук хрустящий, соус барбекю

ПИЦЦА



ПО-РИМСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420 гр 870a

ветчина, шампиньоны, сыр моцарелла, сливочный соус

КАРБОНАРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430 гр 870a

бекон, сыр моцарелла, сливочный соус, лук, перепелиное яйцо

ПИЦЦА



ПИЦЦА

ГОРГОНЗОЛА ГРУША . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430 гр 950a

ПИЦЦА С ХАЛАПЕНЬО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 гр 950a

сыр моцарелла,сливочный соус, куриный рулет, болгарский перец,
халапеньо, петрушка



ПИЦЦА

С ЗАПЕЧЕННЫМИ ОВОЩАМИ . . . . . . . . . . . . .480 гр 850a

сыр моцарелла, шампиньоны, цукини, баклажан

КАПРЕЗЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .430 гр 950a

сыр моцарелла, соус томатный, помидоры черри, руккола,
соус песто, итальянский сыр «Фиор ди Латте»



ФОКАЧЧА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 390a

итальянский хлеб с чесноком

ФОКАЧЧА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 390a

итальянский хлеб с розмарином

ФОКАЧЧА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 390a

итальянский хлеб с соусом песто

ФОКАЧЧА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170 гр 390a

итальянский хлеб с сыром пармезан

МАРГАРИТА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 гр 730a

сыр моцарелла, томатный соус

ДЬЯВОЛА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .380 гр 850a

 острая салями, сыр моцарелла, томатный соус

БОЛОНЬЕЗЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400 гр 790a

томатный соус, говяжий фарш, сыр моцарелла

ЧЕТЫРЕ СЫРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 гр 870a

сыры: моцарелла, пармезан, дор-блю, чеддер, сливочный соус

КОРОБКА ДЛЯ ПИЦЦЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 шт 80a

ПИЦЦА

ФОКАЧЧА С ХАЛАПЕНЬО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 390a

луком и сыром чеддер 



СВИНЫЕ РЕБРЫШКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 1050a

на углях в соусе барбекю

СТЕЙК ИЗ СВИНИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 1290a

подается с соусом чимичурри

МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА



СТЕЙК ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ . . . .180 гр 1950a

на углях

ОТБИВНАЯ ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ
ВЫРЕЗКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/60 гр 1850a

жареная на углях и фаршированная красным луком
и помидорами канкассе

МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА



МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ . . . . . . . . . . .250 гр 1950a

в соусе из грибов

МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ГОВЯДИНА С ОВОЩАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 гр 1290a

в пикантном соусе 



МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

КОРЕЙКА БАРАНИНЫ НА УГЛЯХ . . .160/50 гр 1950a

подается с соусом чили

АССОРТИ ИЗ МЕДАЛЬОНОВ
НА УГЛЯХ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .270/50 гр 2150a

свинина, говядина, курица, баранина, 
подается с соусом демиглас



МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

БУРГЕР ОТ ШЕФА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320/75/30 гр 950a

подается с картофелем фри и кетчупом

КУРИНАЯ ГРУДКА БРИЗОЛЬ . . . . . . . . . . . .250/50 гр 890a

подается с соусом берблан



КУРИНАЯ ГРУДКА ФАРШИРОВАННАЯ 
ГРИБАМИ И СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА

КОТЛЕТЫ ДОМАШНИЕ ИЗ КУРИЦЫ

. . . .180 гр 950a

. .200 гр 690a

КУРИНАЯ ГРУДКА НА УГЛЯХ . . . . . . . . . . .200/50 гр 850a

подаются с соусом блю-чиз

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 гр 1290a

жареный в прованских травах

подается на листьях салата с пекантным соусом

МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА



МЯСНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

КУРИЦА С РИСОМ В СОУСЕ ТОМ ЯМ . .250 гр 750a

с перечным соусом 

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ
ПО-ДОМАШНЕМУ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300/50 гр 650a

с грибами в сметаном соусе



ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170/50 гр 690a

подается с соусом чили

ШАШЛЫК ИЗ СЕМГИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/30 гр 1850a

подается с соусом наршараб

МЯСНОЕ АССОРТИ НА УГЛЯХ . . . . . . . . .1000 гр 6490a

курица, куриные крылышки, свинина, говядина, говяжий язык, 
корейка баранины на компанию

ШАШЛЫК ИЗ СВИНИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 850a

подается с соусом чили

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНЫХ
КРЫЛЫШЕК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170/50 гр 650a

подается с соусом чили

Tар-Тар ,Чесночный, Кетчуп,
Майонез итальянский, сметана . . . . . . . . .50 гр 150a

Чили, Блю-Чиз, Песто, Наршараб,
Бальзамический крем, сырный . . . . . . . . . . . .50 гр 170a

ШАШЛЫК ИЗ ГОВЯЖЬЕГО
ЯЗЫКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 1250a

подается с соусом чили

ШАШЛЫК ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ
ВЫРЕЗКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 1850a

подается с соусом чили

ШАШЛЫКИ НА МАНГАЛЕ

СОУСЫ



ДОРАДО ЗАПЕЧЕННАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/50 гр 1650a

в прованских травах

РЫБНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

СИБАС ЗАПЕЧЁННЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/50 гр 1650a

в прованских травах 



КАЛЬМАРЫ С МИДИЯМИ КИВИ
НА ГРИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 1590a

подается с соусом цитронет 

РЫБНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

КАЛЬМАРЫ НА ГРИЛЕ
С АВОКАДО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100/100 гр 1090a

подается с соусом цитронет



РЫБНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

СТЕЙК СЕМГИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 1850a

запеченный на углях

СТЕЙК СЕМГИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150/50 гр 1850a

на пару

СТЕЙК СЕМГИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80/150 гр 1450a

в соусе «Шампань» с картофельным пюре

ТУНЕЦ НА ГРИЛЕ С АВОКАДО  . . . . . .100/100 гр 1090a

подается с соусом цитронет



СОТЕ ИЗ МИДИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 750a

в томатном соусе

СОТЕ ИЗ МИДИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 750a

в винном соусе

СОТЕ ИЗ МИДИЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 гр 750a

в сырном соусе

КЕТА ЗАПЕЧЕННАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 950a

под соусом песто и сыром фета

РЫБНЫЕ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА



ОВОЩИ ЗАПЕЧЕННЫЕ НА УГЛЯХ . . .200 гр 550a

цукини, баклажан, помидоры, шампиньоны, перец болгарский,
лук репчатый

МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 390a

на углях

КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ . . . . . . . . .150 гр 390a

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 350a

РИС ОТВАРНОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 290a

со сливочным маслом и зеленью

БАКЛАЖАНЫ И ПОМИДОРЫ . . . . . . . . . . . . . .150 гр 390a

жареные со специями

ФАСОЛЬ СТРУЧКОВАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 290a

жареная с помидорами

БРОККОЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 290a

обжаренные в оливковом масле

ГАРНИРЫ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр 390a



ДЕСЕРТЫ

ЧИЗКЕЙК . . . . . . . . . . . . . . . . .160 гр 550a

Нью-Йорк классический

ТОРТ С ЛЕСНЫМИ
ЯГОДАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . .110 гр 550a

ТОРТ «ВЕРСАЛЬ» .150 гр 550a

«Мариус рекомендует»

ТОРТ «ТРИ
ШОКОЛАДА» . . . . . . . . .100 гр 550a

ШОКОЛАДНЫЙ
ФОНДАН . . . . . . . . . . . . . . . .100/50 гр 590a

подается с шариком мороженого 

МЕДОВИК . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр 550a



ДЕСЕРТЫ

ФИСТАШКОВЫЙ
РУЛЕТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр 590a

ТОРТ НАПОЛЕОН . .150 гр 550a

от Шеф-повара
ШТРУДЕЛЬ . . . . . . . . . .130/50 гр 550a

яблочный. Подается с шариком мороженого 

КЛУБНИКА СО ВЗБИТЫМИ
СЛИВКАМИ . . . . . . . . . . . . . .150 гр 650a

ПАННА КОТТА
С КЛУБНИЧНЫМ
МУССОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 490a

ТИРАМИСУ  . . . . . . . . . . . . . . .120 гр 590a

классический



ДЕСЕРТЫ

ДОМАШНЕЕ  ВАРЕНЬЕ К ЧАЮ

ФРУКТОВАЯ
НАРЕЗКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 гр 890a

АНАНАС . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 гр 850a

ВАРЕНЬЕ ИЗ БЕЛОЙ ЧЕРЕШНИ . . . . . . . .120 гр 300a

ВАРЕНЬЕ ИЗ ГРЕЦКОГО ОРЕХА . . . . . . . .120 гр 300a

ВАРЕНЬЕ ИЗ ИНЖИРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр 300a

ВАРЕНЬЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр 300a МОРОЖЕНОЕ . . . . . . . . . . . .50 гр 190a

ванильное, шоколадное, клубничное


